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向井の香辛料向井の香辛料

めん類、汁物、鍋物、漬物、からあげ、
その他の風味づけに。

国産タカノ爪の中から小粒で形の良いものを選び、
軸付のまま仕上げています。風味豊かで、つやのあ
る緑と赤の色合いが料理に美しい彩りを添えます。           
　
利用方法

野菜たっぷりの鍋、牡蠣料理、味噌と
合わせた調味料、和風洋風問わず幅広くお使い
いただけます。

従来品のゆずよりも、ゆずの香りが高く、チンピ、
生姜を加え、幅広いお料理にお使いいただけます。           
　

利用方法
麻婆豆腐、チャーハン、カレーなどの

辛味のアクセントをちょい足ししたいお料理に
お使いください。

向井の深煎りと浅煎りブレンドの一味に、芥川農園の
ドラゴンズブレスを加えました。とうがらしの「うま
味」と辛味がほどよく癖になります。         　
           　          　

利用方法

辛みと香ばしさを強めるため弱火でじっくり煎
りあげた唐辛子の粉末です。
           　

鍋物、炒めもの、漬物、中華料理、
ラーメン、その他の風味づけに。
利用方法

七種の国産素材を独自に配合。辛みをおさえ、料
理を引き立てる香りと風味があります。
           　

めん類、汁物、鍋物、漬物、からあげ、
その他の風味づけに。
利用方法

●国産唐辛子の「深煎り」「浅煎り」Wブレンド製法

●純国産にこだわった素材を独自配合しました。

●希少な国内産。小粒で使いやすい軸付です。

●芥川（あくたがわ）農園のドラゴンズブレス配合 ●高知県馬路村（うまじむら）産のゆずを配合

4 975812 400705

4 975812 400606

内容量10ｇ

内容量15ｇ内容量5ｇ

内容量10ｇ内容量15ｇ

一味

和七味

国産うま辛一味

軸付タカノ爪

北海道産山わさび

国産ゆず七味

西洋わさび100％を粉末にしたもの。シャープ
な強い辛みと旨みがあります。
           　 食べる直前に小さめの器に入れ
水で練り、ラップをして、約５分間おいてから
お使いください。
※練った後は早めに召し上がってください。

利用方法

●北海道産山わさび（西洋わさび）100％の粉末です。

内容量12ｇ

※辛味成分は刺激が強いので、小さなお子様や、辛味が苦手な方
の飲食は十分ご注意下さい。



向井の香辛料向井の香辛料

黒コショーの独特の香りをそこなうことなく、
粗挽きし、微粉を除いて粒揃えしています。
           　

各種肉料理、西洋料理の下ごしら
え、シーフードの煮込みなど。
また、サラダドレッシングにも最適。

利用方法

国産ゆずを乾燥させて、たっぷりと配合。柑橘系
の爽やかな香りを活かした七味です。
           　 めん類、汁物、鍋物、漬物、からあげ、
その他の風味づけに。また、ちゃんこ鍋など「み
そ味」によく合います。

利用方法

日本向けに栽培した純粋のからし種100％を加
工したもので、強い辛みの中にも、なめらかな舌
ざわりと、風味があります。

食べる直前に、小さめの器に入れやや多めのぬ
るま湯でよく練り、ラップをして、約１０分～３０分間おいておくと
辛みが出てきます。※練った後は早めに召し上がってください。

利用方法

国内産で少量しか収穫できない、特に大粒の
ぶどう山椒の果肉だけを粗挽きにし、独特の
芳香を大切に保っています。

　　　　　かば焼き・焼魚、汁物、焼き肉、チー
ズ料理、その他の風味づけに。
利用方法

●豊かな芳香。紀州独自品種ぶどう山椒100％

●カナダ産からし種（マスタード）100％

●爽やかな国産ゆずをふんだんに配合しました。

●爽やかな強い香りとぴりっとスパイシー「黒」

販売者

東京都渋谷区千駄ヶ谷 5-27-3

製造者
株式会社向井珍味堂
大阪市平野区加美西1-12-18

4 975812 400408

4 975812 400309

4 975812 400101

4 975812 400651

内容量5ｇ

内容量20ｇ

内容量10ｇ

内容量20ｇ

山椒

からし

黒コショー

2402

七種の和風香辛料※を配合。辛味をおさえ、各素
材の香りと風味が、料理の味を引き立てます。
※ 和風香辛料とは、和風料理に合う香辛料のことです。

　　　　　めん類、汁物、鍋物、焼き肉、漬物、
その他の風味づけに。
利用方法

●ぶどう山椒がピリリと効いた七味唐辛子

4 975812 400156

内容量15ｇ

七味

完熟したコショーの果皮を取り除き粉末にした
ものです。刺激が少なく、独特の香味や風味を
お楽しみいただけます。
           　　　　　　各種の料理（特に魚貝類及び卵料理
に最適）の仕上げ用に。
利用方法

●繊細な粉末が上品な香りを引き立てる「白」

内容量20ｇ

白コショー

●お客様相談窓口　0120-571-186　月～金（平日）10：00～16：00

和食、洋食、中華等
様々なお料理にお役立てください。
・着色料香料は使用しておりません。
・賞味期限は製造後12ヶ月です。

ニップンライフイノベーション株式会社

すじ青のりを乾燥し、風味豊かに仕上げておりま
す。風味の良い香りが、料理の味を引き立てます。
※すじ青のりは、平らな「アオサ」とは品種が異なります。

           　 納豆、豆腐にふりかけたり、玄米ご飯、
かやくご飯、焼きそば、お好み焼き、おはぎや、おも
ちなどの各種の料理の仕上げ用に。

利用方法

●なめらかな口どけと風味。国産すじ青のり。

4 975812 400453

内容量4ｇ

すじ青のり

ゆず七味


